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L’OR VERT
DE LA HAUTE
ALTITUDE

HUILES D'OLIVE VIERGE :
& VIERGE EXTRA £ Vierge Extra
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Au cceur du Nord de Sétif, entre
montagnes et traditions ancestrales,
nait une huile d’olive d’exception.
Un terroir unique, un savoir-faire

maitrisé, pour une qualité supérieure.
- D Pressée au nord de Séif

750ML

HAUTE ALTITUDE HERITAGE MILLENAIRE PRODUCTION MAITRISEE QUALITE SUPERIEURE
Issue de montagnes Un héritage de I'Empire Récolte récente, Extraction a froid,
a plus de 800m, Romain aux Kabyles, contrdle rigoureux et double filtration et
dans un microclimat au service d'un savoir-faire passion du détail analyses en laboratoire
unique. ancestral. a chaque étape. agréé.

DISPONIBLE IMMEDIATEMENT NOUS CONTACTER ) 0699 46 34 13

Stock disponible en France SENS ET FRAGRANCE
contact@sensetfragrance.fr

Approvisionnement annuel régulier 11 rue de Fontarabie, 75020 Paris

Disponible pour échange, RCS de Paris 987 567 138 @ 06737614 74
envoi d'échantillons et partenariat
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Découvrez notre gamme d’huiles d'olive vierge et vierge extra,
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1080 bouteilles par palette
90 cartons x 12 bouteilles

960 bouteilles par palette
80 cartons x 12 bouteilles

issue du terroir authentique du Nord de Sétif.

HUILES D’OLIVE VIERGE

Extraction
a froid

Double filtration

Acidité
0,46%
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Indice de
peroxyde : 7,75

Profil fruité équilibré,
adaptée a l'usage cru
et cuisson.

Conditionnement :
12 bouteilles / carton

Extraction
a froid

Double filtration
Acidité
0,92%

Indice de
peroxyde : 10
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Golit doux et équilibré,

idéale pour la cuisson

et |les usages quotidiens.

Conditionnement :
12 bouteilles / carton

COLISAGE & LOGISTIQUE
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Conditionnement
12 bouteilles par carton
en verre anti-UV

DDM
24 mois

Disponibilité
Stock disponible
immédiatement en France

Approvisionnement
Annuel régulier

Extraction
a froid .

Double filtration
Acidité
0,46%

Indice de
peroxyde : 7,75
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Profil fruité équilibré,
adaptée a l'usage cru
et cuisson.

Conditionnement :
12 bouteilles / carton

Extraction
a froid

Double filtration
Acidité
0,92%

Indice de
peroxyde : 10

Own ® o

Goit doux et équilibré,
idéale pour la cuisson
et les usages quotidiens.

Conditionnement :
12 bouteilles / carton




